% Les actualités qui font
briller la cote basque *




OUTILS D’EXCEPTION
POUR AVENTURIERS ET BERGERS

Eric Burel Etchegoin, enfant du pays,
passionné et expert en coutellerie,
puise son inspiration aupres des maitres
japonais pour créer des couteaux
artisanaux uniques. Cette fusion des
savoir-faire nippons et basques donne
naissance a des pieces exceptionnelles,
du couteau pliant au couteau de cuisine.
Mais I'artisan excelle (aussi) dans un autre
domaine : celui des batons de marche
basques. Parmi les créations proposées,
on trouve les bdatons de marche,
robustes et élégants, parfaits pour
accompagner les randonnées en pleine
nature, ainsi que les makilas, véritables
symboles de la culture basque, réalisés
avec soin pour refléter |I'héritage et le
prestige de cet objet emblématique. A
ces belles pieces s'ajoutent également
des parapluies de berger, a la fois
pratiques et esthétiques, congcus pour
offrir une protection optimale tout en
restant fideles aux traditions pastorales.

En 2025, Talaia innove avec le
lancement d’un baton pastoral inédit,
doté d‘un couteau intégré dans le
manche. Ce modele alliant praticité et
raffinement a été pensé pour répondre
aux besoins des bergers, randonneurs
et aventuriers. Pour tout comprendre
de cet objet aussi riche de symboles
que de passion, il faut interroger Eric,
son concepteur et fabricant, qui I'a voulu
personnalisable et surtout, profondément
authentique !



https://www.baton-talaia.com/

AUTOUR DU BOIS

Mathieu Palette,
ébéniste et designer

Dipldbmé de |"école de design Saint-Luc a Tournai,
en Belgique, Mathieu Palette inscrit son travail
dans une démarche engagée, en réponse a
l'urgence climatique. Il privilégie ['utilisation
de bois et de panneaux biosourcés, intégrant
des matériaux naturels et durables au cceur
de ses créations. Sa démarche singuliere
s'illustre particulierement par le recyclage de
bois qu’il glane au gré de ses balades, tels
que des piéces de charpente échouées sur les
plages. Transformés en mobilier ou en sculptures
uniques, ces fragments de bois, marqués par
le passage du temps, deviennent les témoins
silencieux d'histoires d'aventures et de voyages
extraordinaires, invitant I'imaginaire a s"évader.

Instagram @mathieupalette

CharboArt : mobilier,
agencement et décoration
en bois recyclé

Basé a Anglet, Charbo’Artdonne une seconde vie
au bois de palette recyclé en créant du mobilier
et des éléments de décoration uniques. Fidele a
sa philosophie, « Créer pour recycler, recycler
pour créer », |'atelier valorise ce matériau urbain
souvent délaissé, transformant les déchets en
objets de qualité. Chaque piece, pensée pour
s'adapter a tous les espaces de vie, illustre un
engagement pour une économie circulaire
et respectueuse de I‘environnement. Dans
son showroom convivial, Charbo’Art invite ses
clients a collaborer étroitement pour concevoir
des meubles sur mesure, alliant fonctionnalité et
esthétisme.

charboart.wordpress.com

LES ARTISANS
DU LAZARET

Yvette at Home, artiste ébéniste

Vanessa Lemonnier, ébéniste et fondatrice
d'Yvette at Home, a forgé son savoir-faire a |’ école
Boulle, ou elle a cultivé sa passion pour l'art, le
design et la mode. Originaire de Bretagne et
désormais installée au Pays basque, elle puise son
inspiration dans les reflets changeants de I'océan
pour concevoir des meubles et objets qui
racontent une histoire. Attachée aux ressources
locales, elle privilégie les essences de bois de
la région, qu’elle fagonne avec finesse. Sa piece
emblématique, une suspension élégante mélant
perles de bois et de céramique, incarne son go(t
pour I"équilibre entre naturel et sophistication.

Instagram @yvetteathome_officiel



https://www.instagram.com/mathieupalette/
https://charboart.wordpress.com/
https://www.instagram.com/yvetteathome_officiel/
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Quartier Moderne, un salon de créateurs avec vue

Quartier Moderne transforme Anglet en un véritable carrefour de la création et
de l'artisanat. Ce salon biannuel incontournable met a I'honneur la jeune scéne
créative de la Nouvelle Aquitaine. Une quarantaine d’exposants présentent
leurs collections printemps-été et automne-hiver dans des stands soignés et
léchés avec comme toile de fond I'océan : piéces de céramique artisanales
aux bijoux délicats, en passant par des vétements éthiques, des objets
de décoration innovants et des produits gastronomiques locaux. Les deux
fondatrices, Marie-Barbara Moles-Pontallier et Anne Paillot, sélectionnent avec
minutie les créateurs, favorisant des marques engagées dans une démarche
responsable, respectueuse de I'environnement. Pour faire le plein d’inspiration
ou pour céder a la tentation, la 28¢ édition vous donne rendez-vous du 13 au
15 juin a I'Espace de I'Océan dans le quartier de la Chambre d’Amour a Anglet !

Quartier Moderne est plus qu'un simple salon, c'est un lieu de découverte,
de partage et d'inspiration, ou le design, I'artisanat et I'esprit du sud-ouest se
rencontrent pour offrir une expérience créative enrichissante et pleine de sens.
Edition printemps-été du 13 au 15 juin 2025

Edition automne-hiver en décembre (date & confirmer)

Espace de I’'Océan (Chambre d’Amour) - 1 Place des Docteurs Gentilhe, Anglet

Horaires : vendredi 15h-20h, samedi 10h-20h, dimanche 10h-18h
Evénement grand public - Entrée 3€ - Gratuit -12ans

AUTOUR
DE LA TERRE

Laure Estevez - Céramiste

Dans l'atelier de Laure Estevez, les
vases, soliflores et pieces d’art de
la table dépassent leur fonction
premiére. Un soliflore nu devient une
ceuvre a part entiere, captivant par ses
courbes et ses textures organiques.
Jouant avec le gres haute température
et des émaux qu’elle fabrique elle-
méme, Laure puise son inspiration dans
la nature et les émotions. Chaque
création invite a la contemplation et a
I'exploration sensorielle, offrant une
expérience ou toucher, voir et ressentir
se rejoignent. Laure propose chaque
semaine de s'initier au tournage,
modelage et méme émaillage a travers
différents ateliers.

Ateliers a partir de 35€

(2h de modelage)

Formule 2h duo parent-enfant 80€
latelierdesmanuelles.com

Leomih céramiques

Lisa Tran est une créatrice passionnée
spécialisée dans la confection de pieces
unigques en céramique. Sous sa marque
Leomih, elle revisite les objets du quotidien.
Ses créations sorties tout droit de son
imaginaire, se distinguent par des lignes
épurées et organiques, une palette de tons
poudrés et apaisants, ainsi que des finitions
mates ou satinées qui subliment chaque
piece. Elle organise des ateliers
hebdomadaires ou les participants sont
accompagnés pas a pas pour créer des vases,
carafes, mugs ou tout simplement laisser libre
cours a leur imagination. Une fois les créations
terminées, Lisa se charge de la cuisson et de
I"émaillage pour un résultat impeccable !

Ateliers (adultes) a partir de 50€, ateliers
(enfants) a partir de 40€ - Formule 2h duo
parent-enfant 70€

www.leomih.fr
www.instagram.com/leomih.ceramique



https://latelierdesmanuelles.com/
https://leomih.fr/
https://www.instagram.com/leomih.ceramique

UN SOUFFLE NOUVEAU
SUR LES TRADITIONS
BOULANGERES

Depuis mars 2024, la boulangerie Erroa illumine le
quartier Montbrun a Anglet. Aux commandes, Maxime-
Eric Pernet, ancien chef cuisinier, conjugue exigence
culinaire et savoir-faire artisanal pour proposer
des créations authentiques et audacieuses. Le levain
maison, véritable signature d’Erroa, confere achaque
produit une profondeur de golt unique et une meilleure
tolérance, tout en réduisant |'utilisation de levure. Les
farines labellisées subliment les mets, qui se dévoilent
dans des vitrines pensées comme de véritables écrins.
Chaque pain, viennoiserie ou patisserie est réalisé
sur place. Coté snacking, Maxime a repensé les codes
en élaborant un pain de mie spécifique, s'affranchissant
ainsi des contraintes du pain classique, peu adapté a
une conservation au frais. Parmi ses créations phares
figure le roll au thon confit, avec pain de mie bicolore,
teinté d'encre de seiche et de curcuma.

LA MAISON POMMIERS FETE
LES 10 ANS DE SA RECETTE
ICONIQUE DU GATEAU BASQUE

Boulangerie Erroa - Part (gigantesque) de flan pétissier :
4 € / Rolls et buns salés & partirde 7 €
www.instagram.com/erroa.boulangerie
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Depuis plus de trente ans, la Maison Pommiers régale petits
et grands avec son produit phare : le gateau basque. En
2015, Frédéric Pommiers, patissier et fondateur de la maison,
a décidé de redonner ses lettres de noblesse a ce classique,
constatant que les versions proposées ne rendaient pas justice
a ce dessert ni a ceux qui le dégustaient. Il a ainsi imaginé et
subliméunerecette alafois moderne et authentique, mélant
finesse et générosité, en parfaite harmonie avec la tradition
et les attentes d'aujourd’hui. Facilement reconnaissable, le
gateau arbore une forme unique en croix basque (lauburu),
embléme et signature de la Maison. Décliné a la creme, a la
cerise ou au café, il régale les habitués comme les visiteurs...

Tout au long de l'année, chaque événement phare sera
I'occasion de savourer une nouvelle déclinaison du dessert.
Glace au gateau basque, parsemée de véritables morceaux de
patisserie, ou petites bouchées idéales a picorer lors d'un tea
time : pour ses 10 ans, la recette s'amuse !

Gateau basque 15,40€ pour 4 personnes ;
en version individuel 3,10€ et les bouchées par 6 : 8€
maison-pommiers.com



https://maison-pommiers.com/
https://www.instagram.com/erroa.boulangerie/?hl=fr
https://www.anglet-tourisme.com/diffusio/fr/a-voir-a-faire/reserver-ligne/visites-activites/anglet/yoga-face-a-l-ocean_TFOASCAQU064V5AN6C5.php#wei0%5Bid0%5D=%7CLiVisitesActivitesV01%7CDefaut%7C21%7C1%7CMoResaActiviteV01%7C

RENAISSANCE D'UNE
INSTITUTION GULINAIRE A ANGLET

La Concha, icbne gourmande du quartier de La Barre a Anglet,
s‘appréte a écrire un nouveau chapitre de son histoire au
printemps 2025 sous la houlette de Laurent Salles, entrepreneur local
passionné. Ce restaurant mythique, niché face a l'océan, a bénéficié
d’une rénovation intégrale, visant a conjuguer héritage et modernité.
Aux commandes de la cuisine, le chef Benjamin Besson, passé
par la maison Ducasse, orchestrera une carte inspirée par la
saisonnalité. Les poissons frais, fruits de mer et viandes au feu de
bois, signatures historiques
de |"établissement, y
trouveront une nouvelle
expression, sublimés par
son savoirfaire. Pensé
comme un lieu de vie a
part entiere, La Concha
proposera une ambiance
chaleureuse et modulable,
du café matinal aux

soirées festives. Avec
ses 750 m? au rez-de-
chaussée et un étage

de 250 m?2 dédié aux
événements, le lieu se
réve autant en repaire des
épicuriens qu'en espace
convivial.

TABLE DE PARTAGE -

BONNE BOUFFE, BONNE
HUMEUR, BONNE ACTION !

Ouverture printemps 2025
@restaurant_la_concha

DES ATELIERS POUR
BOIRE LA TASSE A LA TORREF’ !

Le Petit Désir, nouvelle pépite d’Anglet, vous invite a
découvrir un café-restaurant pas comme les autres, ou la
gastronomie se méle a la solidarité. Ouvert en 2024
par l'association Au Bruit du Bonheur, déja a l'origine
du restaurant Kokot Nomad en 2020, ce lieu chaleureux
propose une cuisine du monde aux influences basques et
écoresponsable qui célebre les produits locaux, bio et de
saison. L'établissement se distingue par son engagement

A La Torref’ on savoure le café de préférence ses golts ! Les impatients qui souhaitent
quand il est exceptionnel, c'est-a-dire passer directement a la case dégustation,

lorsque la tracabilité est irréprochable et
que la torréfaction artisanale s'effectue
quotidiennement sur place | Curieux de
découvrir les secrets qui transforment un
simple grain en une tasse d'exception ?
Un nouvel atelier d’initiation a la
torréfaction sensibilise, 2 heures durant, aux
subtilités des différents grains ainsi qu'a la
découverte des étapes clés de la torréfaction
avant de déguster et de repartir avec son
café fraichement torréfié, préparé selon

préféreront I'atelier Cupping qui promet une
expérience sensorielle unique. A la maniére
d'une dégustation de vin, les participants
apprennent a identifier les subtilités des
différents profils aromatiques (fruités, floraux,
chocolatés...) tout en partageant un moment
gourmand et convivial |

Atelier torréfaction (& partir de mi-mars) : 2h,
115€ par personne (4 personnes max.).
Atelier Cupping : Th30, 49€ par personne.
www.latorref.fr

social profond. Chaque assiette servie est un acte de
soutien a l'insertion professionnelle, offrant un tremplin a
des personnes en quéte de reconversion. Le Petit Désir
cultive également une approche inclusive, proposant des
options solidaires a tarifs modérés, rendues possibles grace
a la générosité de sa clientele et de ses donateurs. Plus qu'un
simple restaurant, Le Petit Désir incarne un projet porteur
de sens, ou le plaisir gustatif se conjugue harmonieusement
avec l'impact social positif.

petit-desir.fr


https://petit-desir.fr/
https://www.latorref.com/
https://www.instagram.com/restaurant_la_concha/?locale=%E7%B2%BE%E4%BB%BFgucci%E5%93%AA%E9%87%8C%E6%9C%89%E5%8D%96%E3%80%8C%E5%BE%AE%E4%BF%A1198099199%E3%80%8DbBYc&hl=en

SAFETY FIRST !
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UN MATERIEL DE
POINTE CONGU PAR
DES SAUVETEURS

POUR DES SAUVETEURS

BAYWATCH :
ALERTE A ANGELU

Journée Anglet Uhaina Sauvetage 2025

Sur la plage du Club, la journée mondiale de prévention
de la noyade prend un tour trés concret. Sous la houlette
des Guides de bain angloys, le grand public est invité a
assister a diverses démonstrations mettant en scene les
jet-skis, canots de sauvetage et méme les hélicopteres
de la gendarmerie et de I'armée de I’air, déployant
toute l'étendue des savoir-faire de la chaine des
secours.

Stands de restauration, jeux et animations scandent la
journée, pour le plus grand plaisir des spectateurs. A
ne pas manquer : le défilé des sauveteurs, ainsi que la
reconstitution historique de I'histoire du sauvetage cotier
a Anglet, retragant la longue tradition de réponse aux
urgences en mer.

Journée Anglet Uhaina Sauvetage - 25/07/25
Plage du Club - acces libre
guidesdebainangloys.fr

GLISSE VERTE
SUR LE GRAND BLEU

NOTOX, une entreprise innovante basée a Anglet, a su
allier passion pour le surf et engagement écologique
depuis sa création en 2006. Spécialisée dans la
fabrication de planches de surf écoresponsables,
NOTOX s'est imposée comme un pionnier dans la
quéte d'une glisse durable. Grace a des matériaux de
qualité, tels que des tissus de carbone aéronautique
recyclés, et des procédés de fabrication respectueux de
I'environnement, la marque offre des planches robustes
et performantes. L'ADN de NOTOX repose sur des
valeurs fortes : respect de la nature, bien-étre des
artisans shapers et accessibilité pour tous les surfeurs.
En 2024, NOTOX a marqué une nouvelle étape avec
I'invention d’une planche de surf démontable, pensée
pour les voyageurs. Alliant praticité et performance,
elle permet aux surfeurs de transporter facilement leur
matériel, tout en réduisant leur empreinte carbone.

Nouvelle collaboration : I'entreprise équipe désormais
le surfeur angloy Clément Roseyro, |'une des figures
montantes du surf de grosses vagues, qui a récemment
brillé a Nazaré, ou il a décroché la deuxieme place du
prestigieux Nazaré Tudor Challenge.

Notox, concepteur de planches de surf écoresponsables
Planche démontable a partir de 2 000€

notoxsurf.com



https://www.guidesdebainangloys.fr/page/2304887-aus-2023
https://notoxsurf.com/
https://www.uaina.com/

LES ANGLOYS SONT BONNE PAT(TIE !

Balades, restaurants,hébergements...
Anglet ne laisse pas nos
compagnons a quatre pattes sur
la touche ! Son état d'esprit et son
art de vivre conferent a la destination
une ouverture exceptionnelle sur
la nature et ses grands espaces,
favorable aux voyageurs accom-
pagnés de leurs fideles compagnons
a quatre pattes. Que ce soit sur ses
plages et sentiers coétiers, dans ses
foréts et parcs verdoyants ou lors
de promenades urbaines, chaque
coin de la ville invite a la détente et
a la découverte. Ici, on ne fait pas de
compromis entre plaisir et complicité !

Coté littoral, les plages sont acces-
sibles aux chiens du 1°" novembre
au 1¢" avril. La laisse est de rigueur
sur la promenade mais sur le sable,
toutou peut étre laché pour galoper

et se baigner. La forét du Pignada
et celle du Lazaret offrent des
sentiers ombragés parfaits pour
gambader. Ces espaces naturels
permettent de  profiter d’'une
atmosphére paisible ou les chiens
peuvent suivre les odeurs boisées et
s'épanouir dans un cadre sécurisé.

En ville, les restaurants et hoétels
sont nombreux a accepter les
animaux. Du cabanon de plage
au restaurant branché, les toutous
qui savent se tenir en public sont
les bienvenus ! Et pour profiter
pleinement de ce vaste terrain de
jeu, le vélo se révele étre une option
idéale pour se déplacer en ville et se
rendre dans ses spots préférés. Les
nombreuses pistes et voies cyclables
permettent de circuler facilement,
méme avec un vélo cargo !

(TOU)TOUT SAVOIR pour bien voyager avec son chien, cliquez ici.
Réglementation en vigueur, laisse ou pas laisse, que faire si votre chien
s’échappe ou s’égare et autres informations pratiques.

L'ART DE L'ELECTRIFICATION
POUR UNE MOBILITE DURABLE

Installé a Anglet, pres de |la
plage de la Barre, David Barthod
a ouvert en 2024 un concept
store unique alliant atelier
de réparation, coffee shop,
boutique d’accessoires et
exposition de vélos cargos
francais et européens. Spécialisé
dans |'électrification des vélos
classiques, il se distingue par son
savoir-faire unique de transformer
les deux-roues mécaniques en
vélos a assistance électrique (VAE)
grace a des kits frangais incluant

moteur, batterie et accessoires.
L"électrification offre de
nombreux avantages écologiques
et économiques : conserver son
vélo d'origine en lui offrant une
seconde vie, limiter l'impact
écologique et réduire les colits
par rapport a un VAE neuf. Idéal
pour ceux souhaitant pédaler
sans effort, ce service inclut des
garanties et un suivi apres-vente,
rendant la transition simple et
responsable.

Electrification, accessible a partir de 900 €

www.transitioncargo.cc



https://www.anglet-tourisme.com/avec-mon-chien/
https://www.transitioncargo.cc/qui-sommes-nous
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ATELIER D’ECRITURE

par Delphine Saubaber

Delphine Saubaber, journaliste primée
et romanciéere, lauréate du prestigieux
prix Albert Londres, anime des ateliers
d’écriture a Anglet, ouverts aux adultes
comme aux enfants.

Les ateliers pour adultes mélent écriture
introspective et exploration littéraire,
invitant les participants a plonger dans
leur monde intérieur tout en s'inspirant
de grands auteurs. Sans exigence
de projet spécifique, ces moments
d’écriture se déroulent dans une
ambiance conviviale et bienveillante,
propice au partage en petit groupe.

Chague mois, elle propose, en plus
de ses ateliers, des journées d'écriture
autour de différents styles et sujets.

Pour les enfants, l'accent est mis sur
le développement de leur capacité
d’écriture et de réflexion personnelle.
Ces ateliers les encouragent a exprimer
leur regard unique sur eux-mémes
et sur le monde, tout en cultivant leur
créativité.

Tarifs : adultes : 3h - 80€,

enfants : 2h - 20€

Pour plus d'informations ou pour vous
inscrire : www.delphinesaubaber.com

Y Y I!‘ Hl‘i

UN ESPACE POUR BRILLER,

SE RESSOURCER ET PAPOTER !

)

AMA Studio & Café Holistique a Anglet

Ama Studio & Café Holistique c’est le coin zen des
femmes qui déchirent | Ce lieu unique, qui allie bien-
étre, médecine alternative et convivialité offre des
solutions de soins et d'accompagnement pour femmes
et familles. 40 thérapeutes y interviennent, abordant
des domaines variés, de la médecine préventive au
soutien spécifique pour la maternité. Maité, infirmiere
passionnée et fondatrice, a créé un espace d'échange
et de sérénité, ou chacun trouve son équilibre, du
yoga pour la fertilité aux soins en naturopathie, en
passant par les massages et soins énergétiques.

Les mamans y trouvent un espace pour se ressourcer,
échanger et méme travailler, tandis que leurs enfants
jouent dans une piéce dédiée. Le café/salon de thé,
congu pour favoriser les rencontres, est au cceur
de cet univers bienveillant. Ama propose aussi
des expériences comme les voyages sonores ou la
photothérapie.

Liste des soins proposés
@ama.studioholistique



https://www.planity.com/ama-studio-holistique-64600-anglet
https://www.instagram.com/ama.studioholistique/
https://www.delphinesaubaber.com/
https://www.baton-talaia.com
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AU GEUR DU PAYS BASQUE

Le Domaine de Brindos, situé autour de I'un des
plus grands lacs privés de France, est une invitation
au raffinement et a la sérénité. Entierement rénové
en 2022, ce chateau emblématique des années 1930
combine élégance intemporelle et modernité. Ses
chambres lumineuses et ses lodges flottants au milieu
du lac offrent une expérience unique, accessible en
bateau électrique. Alliant l'authenticité basque et les
prestations d'un hoétel cing étoiles, le domaine cultive
une fantaisie rafraichissante qui le distingue.

Hétel***** Brindos - Nuitée a partir de 270 €
brindos-cotebasque.fr
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UNE EXPERIENCE CINQ ETOILES
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EN 2025, LES NOUVEAUTES
ENRICHISSENT L’EXPERIENCE BRINDOS

Un atelier céramique et un atelier floral seront
proposés en alternance chaque mois, un godter dans
I'espace chocolaterie est associé a l‘atelier pour les
participants. Des ateliers de mixologie mettront a
I'nonneur un alcool différenta chaque session mensuelle.
Coté gastronomie, le menu dégustation « Zapore »,
décliné en cingtemps pour 89 € par personne, promettra
un voyage culinaire inoubliable. Enfin, les afterworks
musicaux animeront les soirées printanieres, combinant
ambiance festive et cadre idyllique.

Ateliers ouverts a la clientele extérieure de I’hétel
Inscription au 05 59 51 53 63.

Prochaines dates : ateliers avec UHaina Ceramics
15 mars et 24 mai - 1h30, 55€/personne



https://brindos-cotebasque.fr/

LA MAIADA POUR CELEBRER

LA TRADITION GASCONNE

LaMaiada estune féte traditionnelle
profondément ancrée dans les
Landes et toute la Gascogne. A
Anglet, elle prend une dimension toute
particuliere... En hommage a la devise
gasconne de la ville, « Ma e Pignada
per maida » : « La mer et la forét de
pins pour m‘aider », la célébration
commence par la plantation du mai,
un jeune tronc de pin, la veille du 1¢'
mai. Les festivités se prolongent sur
une dizaine de jours avec une riche

programmation : concerts gratuits,
exposition, conférence, spectacle
pour enfants et la venue d’une troupe
d’échassiers. Ces concerts mettent
en avant des artistes contemporains
qui réinterpretent la culture gasconne,
offrant un mélange de tradition
et de modernité. La Maiada est
un événement festif et culturel,
accessible a tous, pour célébrer les
racines gasconnes d'Anglet.

Du 29 avril au 4 mai 2025

LES FETES D'ANGLET :
UNE SEMAINE
DE FESTIVITES

Pendant une semaine, Anglet célebre ses fétes
patronales avec un programme varié qui méle
traditions, gourmandise et sport. Les concours
de garbure, animés par la Confrérie de la
Garbure angloye, offrent une dégustation de
cette spécialité locale, tandis que le Défi Sportif
et le Zikiro (un méchoui version basque)
organisés par |l'association lbaialde propose avec
d’autres associations locales des défis de rame
ainsi qu‘une bodega avec danses et chants
basques. Petits et grands pourront profiter de
la féte foraine sur I'esplanade de La Barre. Les
festivités se cloturent Les festivités se cloturent
par une messe solennelle de la saint Léon avec
a la sortie une célébration avec la Banda des
Genéts d'Anglet et les danseurs du groupe
Angeluarrak. Un événement convivial et festif a
ne pas manquer !

Du 27 février au 2 mars 2025. Concours de
garbure au Marché de Quintaou le 27/02
Soirée - repas Zikiro le 1" mars 19h a la Salle
St Jean sur inscription aupres de I'Office

de Tourisme et Loisirs d’Anglet.




PROGRAMMATION 2025
DU CENTRE D’ART

DU 12 AVRIL AU 7 JUIN 2025

Hommage a Dominique Berthommé, directeur
de I'école d'art de Bayonne entre 1985 et 2012.
Exposition en partenariat avec I'ESAPB.

DU 4 JUILLET AU 31 OCTOBRE 2025

Artiste du nouveau réalisme.

Centre d’art contemporain d’Anglet - La Villa Beatrix Enea

LE TTRE c a M P TE D UUB LE et Galerie Georges-Pompidou. Du mardi au vendredi,

del4hal8h,lesamedi,dellhal3hetde 14 ha 18 h. Gratuit.

DU 13 DECEMBRE 2025 AU 15 MARS 2026

Exposition personnelle de Claire Forgeot.

Centre d’art contemporain - Galerie Georges-Pompidou.
Du mardi au vendredi, de 14 h a 18 h. Le samedi,
dellhal3hetde 14 ha 18 h. Gratuit.

centredart.anglet.fr

SOLSTICE D’ETE
DONIBANEKO SUAK ANGELUN

Depuis la nuit des temps, le solstice d'été est célébré par
de grands feux allumés le soir de la St Jean. Plusieurs rituels
étaient pratiqués autour de ce feu afin de féter la lumiére
et l'arrivée de I'été, cette date marquant le début d’un
nouveau cycle de la nature. A Anglet, on ne manque pas
une occasion pour associer sport et tradition basque ! Des
initiations surf et sauvetage cotier sont organisées gratuitement
pour les enfants I'aprés-midi. A partir de 18h, les festivités
commencent avec les concerts, le rituel du feu, avec danses,
chants et convivialité !

Cet événement est porté par MGKE (Manex Goyenetche
Kultur Etxea - association qui fédere les associations a caractere
culturel et sportif basque d’Anglet) comprenant Angeluarrak,
Gaia, Ibaialde, Kimua, Sualde, Argileak, Euskal-ki, Xoko ttipi,
Angeluko lkasleak.

Samedi 21 juin 2025 - Plage des Cavaliers a Anglet



https://centredart.anglet.fr/
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CONTACTS PRESSE

Agence aiRPur

Charline Gindre & Clarisse Mathieu
0786 376854 /067849 37 35

cgindre@agence-airpur.fr / c.mathieu@agence-airpur.fr

Office de Tourisme et de Loisirs d Anglet
Aurore Cosnier - 06 47 58 28 21

a.coshier@anglet-tourisme.com

COMMENT SE RENDRE A ANGLET ?

EN VOITURE EN TRAIN

AUTOROUTE Sortie n° 5 Anglet GARE DE BAYONNE OU DE BIARRITZ

A 7h de Paris (A10) A 4h de Paris
A 1h50 de Bordeaux (A63) A 2h de Bordeaux
A 1h de Pau (A64)

A 3h de Toulouse (A64)

EN AVION

AEROPORT BIARRITZ PAYS BASQUE
A Anglet - 7 esplanade de I'Europe

A 1h de Paris (Air France, Easy Jet, Transavia)
A 1h15 de Lyon (Air France et Easy jet)
A 1h11 de Marseille (Air France et Volotea)

Graphisme : midial4h.com

@photos : Pour I'Office de Tourisme et de Loisirs d’Anglet, nos photographes officiels :
ORIBLANC, ©Dario Tonini et ©K.Pierret-Delage

Autres photographies présentes dans le DP : ©Pierre Pomiers - NOTOX / ©RiBLANC /
©CHARBOART / ©Maison Pommiers / ©Anglet Cote Basque / ©Dario T / TALAIA
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